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Les Sources de Caudalie

Décrire l’hôtel
Palace des Vignes
Maison de famille
En harmonie avec la nature
Champêtre
Luxe discret
Eco-responsable
Eco-labellisé
Bucolique 
Familial
Hameau 
Ecrin au cœur des vignes
Lieu où la nature est reine
Havre de paix
Maison conviviale et 
authentique

Décrire la décoration
Chaleureuse 
Intemporelle et moderne 
Luxe non ostentatoire
Elégante
Matériaux nobles
Soigneusement chinée
L’art au cœur du voyage
Intimiste
Inspirée et inspirante
Unique
Raffinée
Soignée
Sophistiqué
Cosy
Lumineuse 
Délicate 

Décrire l’expérience
Se ressourcer
Se retrouver
Parenthèse de bien-être
Déconnexion urbaine
L’attention aux détails
Lieu où l’on se sent bien
Tourisme durable
Service sur mesure
Invitation au repos
Séjour unique
Expérience exclusive 
Dépaysement naturel
Générosité 
Quiétude
Lieu de détente





Identité : Terre de Vignes

• Au cœur du vignoble des Graves, sur les parcelles de vignes du 
Château Smith Haut Lafitte.

• Le Chef Nicolas Masse puise son inspiration dans cette terre 
nourricière qui l’accueille. 

• A la manière du vigneron, Nicolas Masse compose ses plats 
comme on assemble un Grand Cru. Avec Aurélien Farrouil, 
Chef Sommelier, ils dessinent les menus à l’image d’une 
promenade à travers cette Terre de Vignes. Tel un hommage.

• Du potager bio Maison aux meilleurs artisans d’Aquitaine, 
n’est gardé que le meilleur, l’essentiel, afin de révéler l’essence 
même de ce terroir viticole unique. Le végétal tient une place 
majeure dans l’assiette.

• Bien plus qu’un accord mets et vins, Terre de Vignes est 
l’expression de l’âme d’un territoire. Un assemblage vibrant où 
rien ne vient brusquer la nature et sa pureté.



La Grand’Vigne : la salle

• La sobriété de la salle et de la vaisselle conduit toute 
l’attention vers l’assiette.

• La couleur carbone intense vient souligner la minéralité de la 
vaisselle et les lignes pures du mobilier en chêne clair.

• Des formes accidentées, pour rappeler une terre de vignes, 
graveleuse, exigeante à travailler.

• Seule fantaisie du lieu : la moquette sur mesure Atelier Pinton 
qui fait écho au végétal du potager.



Décrire La Grand’Vigne**

Terre de Vignes

terre nourricière

potager en permaculture

locavore

artisans respectueux du 
vivant 

pureté du produit

assemblage à la manière du 
vigneron

acidité tournoyante

amers nobles

arôme boisé

arôme fumé

hommage à la terre 
haute cuisine

grands vins

« Art de Vigne »

retour à l’essentiel

terroir

nature avoisinante

terre viticole

Cuisine gastronomique

Restaurant doublement étoilé

Assiette épurée

Végétal 





Identité La Table du Lavoir

• Située dans un ancien Lavoir, le restaurant prend la forme 
d’une auberge champêtre.

• La cuisine est familiale et généreuse, composée de plats 
traditionnels français, de viandes ou de poissons rôtis, servis 
dans des cocottes, des poêlons ou des assiettes qui fleurent bon 
la campagne, pour des recettes authentiques.

• Toujours de saison, faite de produits frais, en provenance au 
maximum du territoire français, au plus proche.

• La vaisselle fleurie et les pièces d’argenterie dépareillées, ainsi 
que les nappes en tissu traditionnel, rappellent l’esprit maison 
de campagne. 



Décrire La Table du Lavoir

Auberge champêtre

Terroir aquitain

Plats mijotés

Cuisine familiale

Généreux

Bistronomique

Tissus traditionnels

Gourmand

Cadre authentique

Partage

Esprit traditionnel

Lieu de vie et d’échange

Atmosphère joyeuse

Familial

Cuisine de saison

Goûteux

Savoureux

Convivial

Salle lumineuse

Ambiance chaleureuse

Décontracté 

Atmosphère plaisante
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