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Les Sources de Vougeot

Décrire l’hôtel et sa situation
- Au cœur des grands crus de 
Bourgogne
- Au sein de la Côte de Nuits
- Château de Gilly
- Inscrit aux Monuments 
historiques
- Ancien prieuré dont 
l’origine date du VI ème 
siècle
- Lieu de retraite et de 
travail des abbés de Cîteaux
- Lieu imprégné d’histoire
- Maison de famille
- Luxe discret
- Ecoresponsabilité
- Oenotourisme
- Familial

Décrire la décoration
- Ame millénaire magnifiée
- Style monacal perceptible
- Intérieur raffiné
- Voûtes et croisées d’ogives
- Colonnes et fenêtres cintrées
- Esthétique moderne et mise 
en valeur historique
- Majestueux
- Décoration contemporaine 
et recherchée
- Inspirant
- Délicat
- Audacieux
- Unique
- Soigné
- Tons crème et tentures 
fleuries
- Matériaux nobles
- Peintures murales
- Plafonds à la française
- Parquets travaillés

Décrire l’expérience
- Se ressourcer
- Se retrouver
- Prendre le temps
- Vivre l’instant présent
- Immersion unique au 
cœur des terroirs viticoles
- Ame singulière propre 
aux Sources
- Parenthèse de bien-être
- Attention aux détails
- Lieu où l’on se sent bien
- Service sur mesure
- Invitation au repos
- Séjour unique
- Expérience exclusive 
- Dépaysement naturel
- Générosité 
- Quiétude
- Lieu de détente



L’hôtel et le Lobby

• Alice et Jérôme Tourbier mettent tout leur coeur à préserver l’âme de ce 
lieu, à lui insuffler une nouvelle vie tout en magnifiant sa mémoire. Ils 
ont confié la rénovation au duo d’architectes Chevalier & Guillemot, 
spécialistes des monuments classés qui avaient déjà oeuvré aux Sources 
de Cheverny. Pour la décoration, l’Atelier Saint-Lazare a ensuite 
apposé sa signature, révélant un subtil équilibre entre esthétique 
moderne et mise en valeur historique.

• Des anciennes douves au charme du vieux moulin dressé sur les rives 
de la Vouge, Les Sources de Vougeot sont la promesse d’une expérience 
hors du temps, où chaque pierre murmure son passé, où le vent porte 
les secrets des vignerons d’antan et où la passion du vin prend tout 
son sens.

• L’accès au château ménage un effet de surprise. Derrière une porte 
étonnamment petite au regard de l’imposante bâtisse s’ouvre un lobby 
spectaculaire.

• Cet espace grandiose, qui était autrefois la cuisine du prieuré, a 
conservé les traces de son passé, comme en témoignent ses doubles 
cheminées et sa vasque d’époque.

• Entre ses voûtes d’ogives, ses colonnes taillées et ses grandes fenêtres 
cintrées, l’histoire fait corps avec une décoration résolument 
contemporaine et recherchée.



Identité : Le Clos de la Tour

• Au Clos de la Tour, le restaurant gastronomique des Sources de 
Vougeot, chaque dîner est une immersion dans une atmosphère 
intimiste et hors du temps.

• Dans cet écrin minimaliste aux réminiscences monacales, l’éclairage 
est orchestré pour sculpter une ambiance en clair-obscur, où ombre 
et lumière subliment chaque détail, du grain du bois à l’éclat des 
mets.

• À la tombée de la nuit, la tour historique s’élève au pied du 
restaurant qui lui emprunte son identité, s’illumine pour parachever 
cette aura quasi mystique.

• Ce nom résonne comme une promesse d’authenticité, évoquant les 
vignobles d’exception de la Bourgogne, où un « clos » désigne une 
parcelle de vigne délimitée et protégée par des murs en pierres 
sèches.

• Le Chef Julien Martin, formé à l’excellence, notamment auprès du 
Chef doublement étoilé Nicolas Masse aux Sources de Caudalie, y 
propose une cuisine contemporaine, vivante et généreuse qui 
célèbre la richesse des trésors de la région.

• Les mets du Chef sont ainsi sublimés par une carte des vins 
remarquable, mêlant grands crus de Bourgogne et cuvées plus 
confidentielles.



Décrire Le Clos de la Tour

Cuisine 
gastronomique

Terre nourricière

Cadre minimaliste Artisans respectueux du 
vivant 

Produit au centre

Harmonie et équilibre

Personnalité affirmée

Cuisine épurée à l’image du cadre

Grands vins

Au cœur des grands crus

Nature avoisinante

Empreinte de son terroir

Cuisine raffinée

Modernité



Identité L’Auberge des Cîteaux

• Baignée de lumière naturelle grâce à de grandes baies vitrées, la 
salle de L’Auberge des Cîteaux dévoile une architecture sobre et 
chaleureuse, surplombée par une magnifique charpente peinte en 
blanc.

• Inspiré d’un bistrot contemporain, les tables dénuées de nappes 
s’assortissent aux banquettes et chaises individuelles, créant une 
atmosphère conviviale et délicieusement décontractée.

• Chef Julien Martin, Bourguignon d’origine rend un hommage 
sincère à son terroir avec une cuisine authentique et généreuse, 
qui capture l’esprit de la région avec une touche de modernité 
audacieuse.

• Des plats cuisinés avec patience et amour et sublimés par une 
sélection pointue de vins de Bourgogne.

• Le nom lui- même est un clin d’oeil au village et à l’illustre 
Abbaye de Cîteaux. Cette dernière doit d’ailleurs son appellation 
aux « cistels » (roseaux en ancien français) qui l’entouraient, et 
qui ont également donné leur nom au célèbre ordre cistercien.



Décrire L’Auberge des Cîteaux

Auberge 
contemporaine

Terroir bourguignon

Plats mijotés

Cuisine familiale

Généreux Gourmand

Partage
Lieu de vie et d’échange

Atmosphère joyeuse

Familial

Moderne

Savoureux

Convivial

Produits régionaux
Ambiance chaleureuse

Décontracté 

Atmosphère plaisante

Authentique et moderne

Salle lumineuse

Cuisine de saison



Le Spa

• Sous les magnifiques voûtes séculaires de l’ancien cellier du 
château, témoins silencieux de son histoire, le temps s’efface pour 
laisser place à une parenthèse de sérénité absolue.

• Autrefois, le vin y reposait, aujourd’hui ce sont les soins à base de 
raisin qui y sont prodigués, dans une continuité toute naturelle.

• Lovés entre des colonnes majestueuses, deux bassins en miroir 
invitent au lâcher-prise. Tandis que l’un se prête à quelques 
brasses, l’autre se consacre à la détente avec son col de cygne 
apaisant.

• Le regard s’évade vers les croisées d’ogives qui les surplombent : 
un privilège rare qui offre le sentiment de plonger, au sens propre 
comme au figuré, dans l’Histoire.

• À l’étage, l’atmosphère se fait plus intimiste dans les cabines de 
soin. C’est là que les trésors de la vigne révèlent tous leurs secrets 
entre les mains expertes des vinothérapeutes.

• A l’accueil, les caissons de bois sculptés par l’artiste Victor 
Gianotta. représentent allégoriquement les quatre saisons.



L’Orangerie

• L’Orangerie, cadre enchanteur du petit-déjeuner est 
nichée sous une splendide verrière.

• Ses fresques de nature foisonnante, peintes par 
l’artiste Sophie Estève, ne font qu’un avec les 
jardins, effaçant subtilement la frontière entre 
l’intérieur et l’extérieur.

• Le mobilier, entre cannage et tables vert profond 
rappelant la nature environnante, s’inscrivent 
pleinement dans l’esprit d’un jardin d’hiver, 
toujours baigné de lumière. 

• Le buffet généreux disposé sur une imposante table, 
est une invitation à savourer chaque début de 
journée.



Le Bar du Château

• Le Bar du Château dévoile un univers somptueux 
où les velours d’un vert profond composent un 
cadre cosy, propice à la dégustation de délicieux 
cocktails.

• Les boiseries dialoguent avec les tissus réconfortant, 
le feu crépite dans une ambiance chaleureuse. 

• La richesse de la carte comblera les amateurs de 
mixologie comme ceux qui apprécient prolonger la 
soirée en dégustant de délicieux spiritueux et 
liqueurs.
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